
Frischer Ziegenkäse direkt vom Bauern 

 

Wenn Sie gerne frischen Ziegenkäse mögen, dann empfehlen wir 

Ihnen unbedingt den Ziegenhof zwischen  Magadino und 

Quartino.  

Der Weg: 

Sie fahren von Gerra über Magadino Richtung Quartino/Bellinzona. Ca. 1 km nach 

den letzten Häusern von Magadino, nur ganz wenige Meter nach dem ersten 

Ortsschild „Quartino“, befindet sich der Hof, ein einzelnes rotes Haus, auf der rechten 

Seite. Fahren Sie langsam, die Einfahrt zum Hof geht direkt von der Hauptstraße ab 

und ist etwas eng. Sie sehen es hier auf dem Bild. 

 

Parken Sie im Hof und läuten an der Tür hinten am Haus. Meist ist die alte Bäuerin zu 

Haus. Sie spricht kaum deutsch. Aber keine Sorge, es genügt völlig, wenn Sie nach 

„Formaggini“ fragen und Sie bringt Ihnen die gewünschte Menge, ob einen oder 

mehrere dieser wunderbaren, frischen, cremigen Röllchen Ziegenkäse, säuberlich 

verpackt und auf keinen Fall teurer als im Laden, aber sicher frischer und deswegen 

besser.  

Manch gutes Restaurant im Gambarogno kauft seine Formaggini ebenfalls dort. 

Wenn Sie schon mal auf dem Hof sind, dann gehen Sie ruhig auch noch auf dem 

Gelände zu Fuß weiter hinten zu den Stallungen. Hier können Sie die Ziegenherde 

sehen, natürlich die großen Tiere, aber je nach Jahreszeit auch die putzigen kleinen 

Zicklein. Ihre Kinder werden daran genauso ihre Freude haben. 

Übrigens: Außer dem Ziegenkäse stellt der Hof auch noch einen guten Grappa aus der 

selten gewordenen alten Tessiner Traube, der „Americana“, her. 

Gerd Winkler 


